Cake aux poires – chocolat 
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Ingrédients
· 80 g de sucre
· 2 poires

· 50 g de chocolat 
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1 sachet de levure

· 3 œufs 
· 150 g de farine

· 90 g de beurre fondu
Préparation

Mélanger la farine, le sucre, les œufs, le beurre, la levure jusqu’à obtenir une pâte homogène. 
Peler les poires et les couper en morceaux. Réserver.

Casser le chocolat en carrés. 
Dans un moule à cake beurré, verser la moitié de la pâte, puis disposer les morceaux de poires. Placer dessus les carrés de chocolat. Recouvrir avec l’autre moitié de pâte. 

***

Pause méridienne : préchauffer le four à 180°C (thermostat 6-7).

Cuisson : 40 à 45 minutes. 

BON APPETIT !
D’après marmiton.org
Crumble poires – chocolat 

Ingrédients
· 50 g de cassonade

· 4 poires

· 130 g de chocolat noir

· 120 g de farine

· 100 g de beurre

· 15 g de poudre d’amandes 

Préparation

Beurrer un plat à four et y déposer les carrés de chocolat.
Peler les poires et les couper en morceaux.

Les placer sur les carrés de chocolat.
Dans un saladier, mélanger la farine, la poudre d’amandes, la cassonade, le beurre jusqu’à obtention d’une pâte sableuse. 
Répartir la pâte sur les poires et le chocolat.
***

Pause méridienne : préchauffer le four à 180°C (thermostat 6-7).

Cuisson : 30 minutes 
BON APPETIT !

D’après marmiton.org
