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Cake aux poires
Ingrédients
· 3 œufs
· 2 poires Williams
· 160 g de farine
· 170g de sucre
· 150 g de beurre demi-sel
· 1/3 sachet de levure

Préparation

Eplucher les poires, coupez-les en gros dés.

Dans un saladier, fouettez les œufs, et le sucre. Incorporez la farine et la levure. 
Faites-fondre le beurre et mélangez-le à la pâte.

Incorporez les poires à la base.

Versez le tout dans un moule beurré et fariné. 

Variantes : ajoutez 50g de pépites de chocolat.
***

Pause méridienne : préchauffer le four à 180°C (thermostat 6-7).

Cuisson : 40 minutes. 

BON APPETIT !
D’après Les cakes de Sophie de Sophie Dudemaine
Cake à la pomme et à la cannelle
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Ingrédients 
· 3 œufs
· 1 belle pomme golden
· 150 g de farine
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170g de sucre
· 150 g de beurre demi-sel

· 1/3 sachet de levure

· 1 pincée de cannelle
Préparation

Dans un saladier, fouettez les œufs, et le sucre. 
Incorporez la farine, la levure et la cannelle. 
Faites-fondre le beurre et versez-le dans la pâte. Remuez bien. 

Pelez la pomme et râpez-la au-dessus de la préparation. Mélangez.  

Versez le tout dans un moule beurré et fariné.
***

Pause méridienne : préchauffer le four à 180°C (thermostat 6-7).

Cuisson : 40 minutes. 

BON APPETIT !

D’après Les cakes de Sophie de Sophie Dudemaine
