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Gâteau aux pommes 
Ingrédients
· 100g de farine
· 100g de sucre 
· 100g de beurre
· 2 œufs
· 1 pincée de sel

· 1/2 sachet de levure chimique
· 4 pommes

Préparation

Peler et couper les pommes en dés.

Faire fondre le beurre.

Dans un saladier, faire une fontaine avec la farine, le sucre et le sel.
Ajouter les œufs entiers et le beurre fondu. Mélanger soigneusement.

Ajouter la levure et les pommes.

Verser dans un moule rond beurré. 

***

Pause méridienne : préchauffer le four à 180°C (thermostat 6-7).

Cuisson : 30 minutes. 

BON APPETIT !
Recette de la maman de Afiyah
[image: image2.jpg]


Gâteau au yaourt : clémentines, orange et  chocolat
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Ingrédients
· 1 pot de yaourt

· 3 pots de farine
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1 pot ½ de sucre

· ¾ de pot d’huile

· 1 sachet de levure chimique

· 100 g de chocolat

· 2 clémentines

· 1 orange

Préparation

Faire fondre le chocolat avec du zeste d’orange.

Dans un saladier, mélanger tous les ingrédients.


Eplucher les clémentines.

Eplucher l’orange.

Les couper en petits morceaux et les ajouter au mélange. 
Verser dans un moule huilé.
***

Pause méridienne : préchauffer le four à 180°C (thermostat 6-7).

Cuisson : 30 minutes. 

BON APPETIT !
D'après une recette de Marlène, ma collègue de mater
